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Master of Economics.

Zufriedene Bäcker und zufriedene Kunden –  

der MIWE econo sorgt für beides. Ideal für 

alles Halbgebackene, aber auch für Plunder, 

Croissants & Co., weist dieser Konvektions-

backofen ein Preis-/Leistungsverhältnis auf,  

das den Kaufmann lächeln lässt. Der Pro-

duktionsplaner hingegen freut sich, dass der 

MIWE econo in vielen Varianten für jeden 

Kapazitätsbedarf erhältlich ist. Wer heute 

nicht weiß, was seine Kunden morgen 

wünschen, schätzt die vielen Optionen – 

z.B. für anspruchsvollere Backverfahren. 

Personalchefs entspannen sich angesichts 

der Bedien- und Prozesssicherheit dank 

intuitiver Steuerung. Und Sparfüchse loben 

den niedrigen Energieverbrauch.  

Der MIWE econo: Wir wollen Sie lächeln sehen.



 ▶  Elektrisch beheizter Konvektionsbackofen – als Spezialist für den Convenience-Bereich  

ideal für vorgebackene Ware und zum Backen von Plunder und Croissants geeignet.

 ▶  Für jeden Kapazitätsbedarf gerüstet dank 4 Größen mit variabler Blechanzahl; bei hohem 

Durchsatz auch als Zweikreiser mit 2 Backkammern verfügbar (mit zentraler Master-Steuerung 

MIWE TC-U).

 ▶  Beschwadung mit Versprühertechnik; die optionale Schwadenoptimierung sorgt gerade  

bei schwadenintensiven Produkten für noch mehr Volumen und Glanz. 

 ▶  Optimaler Ausbund und rösche Kruste dank reversierender Umwälzventilatoren mit  

optional 4 regelbaren Lüftergeschwindigkeiten, automatischer Stoppfunktion der Lüfter 

kurz vor Ende des Backprogramms und elektrischer Frischluftklappe (optional).

 ▶  Ausgesprochen bedienungsfreundlich durch Touch-Control-Steuerung mit intuitivem Bedien-

konzept MIWE go!; Einbindung in die MIWE shop baking suite möglich (alternativ mit Fest-

programmsteuerung MIWE FP 12); Steuerung ab Werk bereits vorprogrammiert (optional).

 ▶  Verfügt über eine Vielzahl cleverer Funktionen: Autostart, Frostlingsbacken, Mengen-

automatik MIWE flexbake® (nur mit MIWE TC) und energiesparender MIWE Eco-Modus,  

der die Backstation bei Nichtgebrauch auf eine frei wählbare Temperatur reguliert.

 ▶  Hygienisch vorteilhaft: gerundete Softline-Backkammer, leicht herausnehmbare  

Blech auflagen, einfach zu reinigende Türscheiben, halbautomatisches Reinigungs - 

system MIWE easy clean.

 ▶  Perfekte Hygiene mit Komfort: vollautomatisches, ressourcenschonendes Reinigungssystem 

MIWE cleaning control (optional) mit integriertem Tank für mehrere Reinigungszyklen.

 ▶  Perfekt inszeniertes Sichtbacken dank großem Sichtfenster und LED-Beleuchtung;  

Die wärmereflektierende Doppelverglasung (optionale Dreifachverglasung) verhindert 

zudem Verbrennungen und spart Energie.

 ▶  Mit Permanent-Schwaden-Technologie und Kerntemperaturfühler (optional) wird der  

MIWE econo zum universellen Multitool für Gastro- und Snackanwendungen.

 ▶  Für ein optimales Raumklima: Modularer Schwadenkondensator (optional) mit verbesser-

tem Wirkungsgrad.

Auf einen Blick

Ob 4, 6, 8 oder 10 Bleche à 60 x 40 cm, als Ein- oder Zweikreiser, mit Gärschrank oder Untergestell – der MIWE econo ist für fast jede Kapazitätsanforderung zu haben. Auch erhältlich in Kombination mit 
dem Etagenbackofen MIWE condo als MIWE backcombi (siehe rechtes Bild) – für das Beste aus beiden Backwelten. 
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MIWE econo EC 4.0604 EC 6.0604 EC 8.0604 EC 10.0604

Anzahl Blechauflagen 60x40 cm 4 6 8 8/10

Steuerung TC/FP12 TC/FP12 TC/FP12 TC/FP12

Außenmaße cm (BxTxH) 90 x 85 x 71 90 x 85 x 87 90 x 85 x 103 90 x 85 x 119

Gesamtgewicht (ohne Bleche) kg 155 180 208 232

Anschlussleistung kW 6,5 9,4 12,8 15,9

Absicherung A 1) 3 x 16 3 x 16 3 x 25 3 x 25

Türanschlag rechts o. links rechts o. links rechts o. links rechts o. links

Dunsthaube/Schwadenkondensator 

Außenmaße cm (BxTxH) 90 x 104 x 19 90 x 104 x 19 90 x 104 x 19 90 x 104 x 19

Anschlussleistung kW 0,2 0,2 0,2 0,2

Zwischenfach

Anzahl Blechauflagen 60x40 cm 3/4/6/8 3/4/6/8 3/4/6/8 3/4/6/8

Höhe cm 2) 32 32 32 32

Gärschrank 

Anzahl Blechauflagen 60x40 cm 10/12/16 10/12/16 10/12/16 10/12/16

Steuerung FP3 FP3 FP3 FP3

Höhe cm2) 54/61/77 54/61/77 54/61/77 54/61/77

Anschlussleistung kW 2,2 2,2 2,2 2,2

Absicherung A1) 1 x 16 1 x 16 1 x 16 1 x 16

Türanschlag Doppeltür Doppeltür Doppeltür Doppeltür

Untergestell

Anzahl Blechauflagen 60x40 cm 3) 4/6/10/12/16/20/24 4/6/10/12/16/20/24 4/6/10/12/16/20 4/6/10/12/16/20

Höhe cm 2) 30/54/61/77/93/103 30/54/61/77/93/103 30/54/61/77/93 30/54/61/77/93

Rollen

Höhe cm 44)/8/11/16 44)/8/11/16 44)/8/11/16 44)/8/11/16

1) Absicherung bei 400/230 V; 3/N/PE; 50Hz: die Angabe der Absicherung gilt nicht bei Sonderspannung!
2) Grundfläche (BxT) 90 x 85 cm
3) Längseinschub, zweireihig. Auch einreihig als Quereinschub erhältlich
4) nicht für Gärschrank

 ▶  Zubehör: Dunsthaube, modularer Schwadenkondensator, Zwischenfach, Gärschrank,   

Untergestell, Sockel, Rollen, Beschickungssystem.

 ▶  Optionen: z.B. Ausführung in schwarzer Optik, MIWE cleaning control,   

MIWE flexbake® für MIWE TC, 3-fach Wärmeschutzglas, Wasserzähler, Gastrofunktion inkl. 

Kerntemperaturfühler, elektrische Frischluftklappe, Energieoptimierungsanschluss.

http://www.miwe.com/econo

